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Taller en línea para América Latina y el Caribe:  

"Chino + Cultura Turística” 

Con el fin de aumentar el entusiasmo y el interés por la lengua y cultura chinas en la región, 

y fortalecer el conocimiento y la comprensión del chino y la cultura turística china, la Fundación 

CLEC – Oficina Regional para América Latina y el Caribe, en cooperación con la Universidad de 

Lengua y Cultura de Beijing (BLCU), organizará un taller en línea sobre "Chino+ Cultura turística". 

La información se detalla a continuación: 

I. Fechas: 

Miércoles, viernes y sábados entre 8 y el 24 de noviembre. 8:00 -10:00am hora Beijing 

(GMT+8) (Recordar que el horario de Beijing para este caso, va adelantado en un día en 

relación a América Latina y el Caribe, ver anexo al final del documento) 

II. Idioma 

Los seminarios (primera parte de la sesión) se impartirán en chino, con interpretación 

simultánea en inglés, castellano y portugués. La clase de idioma chino (segunda parte de 

cada sesión) será en idioma chino. 

III. Participantes 

Las clases serán dirigidas a todos los alumnos de chino y aficionados de la cultura china. 

IV. Plataforma: Zoom Webinar (participantes acceden como espectadores, sin acceso 

a cámara y micrófono) 

Inscripción en el siguiente enlace:  

https://us06web.zoom.us/webinar/register/WN_YRmazMk9TnqPVZYDW36aoA  

https://us06web.zoom.us/webinar/register/WN_YRmazMk9TnqPVZYDW36aoA
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Una vez finalizado el proceso de inscripción recibirán un correo automático de 

confirmación y recordatorio 1 hora antes de cada sesión. 

Les recomendamos agregar la inscripción en su sistema de calendario que aparecerá una 

vez finalizada la inscripción.  

V. Programa (horario Beijing GMT + 8) 

1.Clases sincrónicas 

Fecha Hora Clase  Profesor/a 

Día 1 

08:30-08:40 Ceremonia de apertura 

08:40-09:40 

Seminario: Fiestas tradicionales y prácticas 

culturales de China 

Yang Jianguo 

09:40-10:40 

Chino temático turismo: Fiestas tradicionales de 

China 

Lei Shuo 

Día 2 

08:00-09:00 

Chino temático para turismo：Características 

regionales y visión panorámica de la cultura china  

Jia Lieying 

09:00-10:00 Chino temático para turismo：Mi pueblo natal Yu Miao 

Día 3 

08:00-09:00 

Seminario： Patrimonio mundial cultural y 

natural en China 

Zhang Zhaozhi 

09:00-10:00 

Chino temático turismo: turismo rural 

sustentable 

Wang Feng 

Día 4 08:00-09:00 

Seminario：El concepto dietético de los chinos 

sobre la comida 

Liu Qiangong 
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2.Clases asincrónicas sobre cultura tradicional china (serán publicadas en nuestro canal de 

Youtube una vez terminadas las sesiones sincrónicas)： 

Curso de formación en cultura 

tradicional china（asincrónico） 

Experiencia de cultura china: La cultura del té Li Zhen 

Experiencia de cultura china: Tai Chi Cheng Dali 

Experiencia de cultura china: Medicina 

tradicional china y salud 

Wang Weiguo 

 

09:00-10:00 

Chino temático para turismo：gastronomía 

regional de China 

Chang Danyang 

Día 5 

08:00-09:00 

Seminario：distribución, evaluación y 

conservación de recursos turísticos de China 

Experto en turismo 

09:00-10:00 

Chino temático para turismo：Diseño y 

planificación de programas turísticos 

Wang Yan 

Día 6 

08:00-09:00 

Seminario：Actualidad y tendencia de la 

industria de turismo china 

Experto en turismo 

09:00-10:00 

Chino temático para turismo：Destinos turísticos 

de los influencers 

Lei Shuo 

Día 7 

08:00-09:00 Seminario：Visión de los chinos sobre el turismo Experto en turismo 

09:00-10:00 

Chino temático para turismo：Protección de 

patrimonio mundial cultural de la humanidad 

Wang Feng 

Día 8 

08:00-09:00 Seminario：Consumo de turismo en China Chang Danyang 

09:00-10:00 Ceremonia de clausura  
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VII. Notas: 

1. Descargar la APP de ZOOM; 

2. Todas las horas mencionadas en el programa son HORA LOCAL DE BEIJING GMT+8, 

por lo que se ruega a los participantes ajustar su agenda de acuerdo con su zona horaria. 

3. Se ruega ingresar a tiempo de cada sesión. 

4. Recibirán un certificado de participación a quienes asistan al 70% de las sesiones y 

envíen un video (de 2 minutos o entre 200 - 300 palabras) donde compartan su 

aprendizaje sobre los diferentes aspectos de este taller en general. Los videos se 

recibirán a partir de la semana del 20 de noviembre cuando esté finalizando esta serie 

de charlas hasta el día 30 de noviembre. El video debe ser enviado a 

andreamella@fundacionclec.org  

5. El certificado será en formato digital en base a la información ingresada en la 

inscripción. Los certificados serán enviados a partir del día 5 de diciembre.  

6.Este taller es de carácter gratuito. 

7. Las clases serán grabadas, editadas y serán subidas a nuestro canal de YouTube 

https://www.youtube.com/c/FundaciónCLEC  

 

Sígannos en redes sociales 

Web http://fundacionclec.org/ 

Facebook  https://www.facebook.com/clecamericalatina 

Instagram https://www.instagram.com/fundacionclec/ 

Youtube https://www.youtube.com/c/FundacionCLEC 

 

Fundación CLEC- Oficina Regional para América Latina y el Caribe 

mailto:andreamella@fundacionclec.org
https://www.youtube.com/c/FundaciónCLEC
http://fundacionclec.org/
https://www.facebook.com/clecamericalatina
https://www.instagram.com/fundacionclec/
https://www.youtube.com/c/FundacionCLEC
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Anexo 

Tabla de zonas horarias para América Latina y el Caribe 

(sujeto a actualizaciones de zonas horarias) 

 

Sesión  

GMT-3 

Brasilia 

Argentina 

Uruguay 

Suriname  

Chile 

GMT-4 

Venezuela 

Barbados  

Cuba 

Haiti 

Bahamas 

Guyana 

Bolivia   

GMT-5 

Perú 

Colombia 

Jamaica 

Ecuador  

Panamá 

GMT-6 

México 

Costa Rica 

El Salvador 

Guatemala  

Nicaragua 

Hora  

Beijing 

Día 1 
Martes   

7-nov 
21:00 20:00 19:00 18:00 

8 nov 

 8:00am 

Día 2 
Jueves 

  9-nov 
21:00 20:00 19:00 18:00 

10 nov 

 8:00am 

Día 3 
Viernes 10-

nov 
21:00 20:00 19:00 18:00 

11 nov 

 8:00am 

Día 4 
Martes 14-

nov 
21:00 20:00 19:00 18:00 

15 nov 

 8:00am 

Día 5 
Jueves  

16-nov 
21:00 20:00 19:00 18:00 

17 nov 

 8:00am 

Día 6 
Viernes 17-

nov 
21:00 20:00 19:00 18:00 

18 nov 

8:00am 

Día 7 
Martes 21-

nov 
21:00 20:00 19:00 18:00 

22 nov 

 8:00am 

Día 8 
Jueves 

23 nov. 
21:00 20:00 19:00 18:00 

24 nov 

 8:00am 
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